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12 et 13 juillet 2019

Entrées
Creme de panais et de poires
ou
Duo d’huitres, granita aux concombres, lime, coriandre, mousse
concombre, basilic

*kk

Plats principaux
Osso buco de veau braisé, polenta aux brocolis, ail confit,
parmesan, sauce demi-glace de veau au romarin
ou
Pavé de saumon de I'atlantique fumé minute et laqué a I'érable,
gingembre, balsamique, nouilles de soba au soya et coriandre
ou
Rigatonis aux trois fromages, cheddar agé 2 ans de la Fromagerie
La Station, chevre des neiges et Fontina de I'’Abbaye
de Saint-Benoitdu-Lac, mozzarella di bufala, roquette
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Dessert
Créme brulée au chocolat blanc Cacao Barry et a I'orange
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Café régulier ou infusion inclus



