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5 et 6 juillet 2019

Entrées
Creme de champignons sauvages et filet d’huile de truffe
ou
Etagé de betteraves, tomates confites, mousse de chévre aux
fines herbes, vinaigrette aux agrumes et au parmesan
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Plats principaux
Bol poke végétarien, protéine de shiitake, edamames, carottes
nantaises, avocat, bok choy, riz kokuho, sauce asiatique
ou
Bavette de boeuf 60z AAA grillé, sauce au porto et frites maison
aux fines herbes fraiches, mayonnaise épicée
ou
Crevettes tigrées grillées, salsa de mangues, coriandre, avocats,
jalapefios, salade de quinoa aux poivrons grillés, lime, oignons
verts, persil, tomates cerises
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Dessert
Marquise au chocolat Cacao Barry et au fleur de sel, concassé de
fraises au thé chal biologique

kkok

Café régulier ou infusion inclus



