
Amuse-bouches

***
Entrée 1

Duo d’huîtres, granité de concombres, lime, coriandre, nuage gin, 
tonic, concombres, basilic 

Entrée 2
Nigiri de truite arc-en-ciel, sauce unagi, tobiko rouge, ciboulette, 

gingembre mariné, wasabi

***
Plat principal
Surf and turf

Filet mignon de bœuf 4oz grillé, pétoncles poêlées, sauce à 
l’échalote française et au vin rouge, mousseline de chou-fleur

***
Dessert

Terrine de chocolat (Cacao Barry), concassé de fraises au poivre 
long et au basilic, mousse de mascarpone, crumble de pistache 

    

***
Café régulier ou infusion inclus
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