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MENU
Entrée

Potage de champignons et oignons perlés caramélisés

Plat principal

Épaule de lapin du Québec laquée à la sauce hoisin, pétoncles 
poêlés, purée de pommes de terre douces aux cinq épices 

chinoises* 

Dessert

Tuile de chocolat praliné à la noisette, crème fouettée  
au poivre long

Café régulier ou infusion inclus

*Option végétarienne : 

Salade de chou frisé, canneberges, graines de citrouille, concombres, protéines 
végétales, vinaigrette au citron et aux graines de pavot

Montréal Guitare Trio
19 h 30 | 50 $

Stéphane Tétreault et Sandra Murray
19 h 30 | 50 $
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05
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ÉVÉNEMENTS À VENIR

Disponibles en présentiel ou en diffusion différée en ligne. 



CARTE DES VINS
Apéritifs

Saint-Raphaël ....................................................................... 7
Pineau des Charentes ......................................................... 7
Bloody Caesar...................................................................... 7.50
Dry Martini (vodka ou gin) ...................................................... 9

Bières en bouteille
Belle Gueule Pilsner ............................................................ 6.75
Belle Gueule Rousse ........................................................... 6.75
Budweiser ............................................................................. 6.75
Bud Light .............................................................................. 6.75
Sure Camerise 5 % .............................................................. 9
(Surette & Fruitée, Brasserie La Ferme)

Porter Mélilot 6 % ............................................................... 9
(Noire avec infusion de mélilot, Brasserie La Ferme)

IPA Brut 7 %  ........................................................................ 9
(Blonde, houblonnée avec du Cashmere, Brasserie La Ferme)

Vins blancs
Sauvignon muscadet, Domaine Reine Juliette, 2017 ......... 9 ........34
Pays d’Oc, Languedoc-Roussillon, France

Chardonnay, Domaine Reine Juliette, 2017 ...................................38
Pays d’Oc, Languedoc, France

Pinot Grigio Veneto, Boron, 2017 ...................................................39 
Vénétie, Italie

Trebbiano d’Abruzzo, Costadoro, 2017 .........................................45
(biologique et végétalien) Abruzzes, Italie 

Verre       750 ml

Vins rouges
Cabernet-sauvignon/Merlot, Domaine Reine Juliette, 2016 .. 9 ........39 
Pays d’Oc, Languedoc-Roussillon, France

Merlot Venezia, Boron, 2017 ...........................................................39 
Vénétie, Italie

Montepulciano d’Abruzzo, Costadoro, 2017 .................................44 
(biologique et végétalien) Abruzzes, Italie

Grenache/Syrah, Ventoux vieilles vignes, 2016 ..............................44 
(biologique) Domaine du bon remède, Rhône, France

Grenache/Syrah, L’Oratoire de la Brune, 2013 ..............................46 
Vignobles Chéron, Côtes du Rhône, Carignan, France

Merlot/Cabernet-sauvignon/Malbec, Château  
Monconseil Gazin, 2014  ..............................................................46 
Blaye Côtes de Bordeaux, France

Verre       750 ml



PROGRAMME

LUDWIG VAN BEETHOVEN (1770-1827)
Sonate pour violon et piano n°10 en sol majeur, op.96 (1812)

 i. Allegro moderato

 ii. Adagio espressivo

 iii. Scherzo. Allegro

 iv. Poco Allegretto

Sonate pour violon et piano n°9 en la majeur, « Kreutzer », op.47 (1802-1804)

 i. Adagio sostenuto

 ii. Andante con variazioni

 iii. Finale. Presto


